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DO ESTADO DO MATO GROSSO DO SUL

Qualidade interna de ovos submetidos a diferentes tratamentos da casca armazenados por 28
dias
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Vérios fatores podem influenciar a manutencdo da qualidade interna do ovo tais como o processo de
lavagem, o tempo e a temperatura de estocagem. Nesse contexto, pesquisas tém sido conduzidas
para avaliar técnicas que possam prolongar a vida de prateleira dos ovos, destacando-se 0s
tratamentos superficiais da casca que funcionam como uma cuticula artificial, minimizando as
trocas gasosas e perdas de umidade pelos poros. Este trabalho foi desenvolvido com o objetivo de
avaliar a qualidade de ovos para consumo, submetidos ou ndo a tratamento superficial da casca com
6leo mineral ou vegetal, armazenados em ambiente refrigerado (3,15°C) por sete, 14, 21 e 28 dias.
Foram utilizados 320 ovos, distribuidos em esquema fatorial 3 x 4 (tratamento superficial da casca x
periodo de armazenamento), com 40 repeticbes sendo cada ovo considerado uma unidade
experimental. Os ovos foram submetidos aos seguintes tratamentos: sem tratamento (SO),
tratamento superficial da casca com 6leo mineral (MO), tratamento superficial da casca com 6leo
vegetal (OV). As variaveis analisadas foram: peso do ovo (PO) (g), unidade Haugh (UH), indice
(IG) e coloracdo de gema (CG), pH e porcentagens de gema (PG), albimen (PA) e casca (PC).
Houve interacdo entre os tratamentos superficiais da casca e o tempo de armazenamento para IG,
CG, PA, PC, pH de albtmen e gema. A UH apresentou comportamento quadratico
(Y=89,98+0,4668X-0,0233X?, R?*=0,93) em funcdo do tempo e foi influenciada de forma positiva
pelos tratamentos superficiais da casca com OM e OS. A porcentagem de gema apresentou
comportamento quadréatico decrescente (Y=32,493-0,6236X+0,0158X? R%*°0,93) ao longo do
periodo de armazenamento. Conclui-se que o tratamento superficial da casca com OM e OV
mantém a qualidade interna de ovos para consumo quando estes sdo armazenados por 28 dias sob
ambiente refrigerado.
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